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1. Identificacién del producto
Nombre KUMIS ENTERO CON DULCE —
genérico
No. Registro Registro Sanitario No. RSA-0026759-2023 Y,
%el tfgggval';:
Marca EL TREBOL "”"%
L Denominese Kumis al producto obtenido a partir de la leche higienizada, coagulada
Definicion

por la accion de Streptococcus Lactis o Cremoris, los cuales deben ser abundantes y

viables en el producto final.

Composicion:

Leche entera higienizada
Azucar refinada
Cultivo (Streptococcus Lactis o Cremoris)

Descripcion del
proceso:

Pasteurizacion a 75°C durante 30 minutos
Enfriamiento hasta 44°C

Inoculacion de 38 a 44 °C

Incubacion a 42°C por 8 horas
Enfriamiento 2 a 6 °C

Agitacién

Envasado

Almacenamiento a temperatura de refrigeracion 2 — 6°C

2. Especificaciones

Caracteristicas
sensoriales

Sabor: Ligeramente acido
Olor: Caracteristico

Color: Blanco

Apariencia: Levemente viscosa
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Caracteristica Parametro
Materia grasa % m/m Min 2.5
o Solidos lacteos no grasos % m/m Min 7.0
Caracteristicas Acid <cido lactico % m/ 0.60 — 1.20
Fisicoquimicas cidez como acido lactico % m/m 60— 1.
Prueba de fosfatasa Negativa

Basado en la Resolucion 2310 de 1986

Caracteristicas
microbiolégicas

. Muestreo
Parametro Caso clase nj|c m M
Mohos y levaduras 2 3 5 | 2 | 2x102 ufc/g o ml | 5x10%ufc/g
Coliformes 2 3 51| 2 10 ufc/g o ml 102 ufc/g
Escherichia coli NA 3 51| 0| <10 ufc/goml -—-
En donde:
Doénde:

n = Numero de unidades a analizar en un lote. m = indice maximo
permisible para identificar un nivel de buena calidad. M = indice maximo
permisible para identificar un nivel aceptable de calidad. ¢ = Niumero
maximo de unidades permisibles con resultado entre m y M. ufc =
Unidades formadoras de colonia.

< = | éase menor de.

NA = No aplica

Basada en la Resolucion 1407 de 2022 (Criterios microbiolégicos que deben
cumplir los alimentos y bebidas destinados para consumo humano)
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Caracteristicas
Especiales

La leche destinada para la elaboracion de kumis no debe superar los limites de

contaminantes:

Especificacion Res.

consumo
humano

FEETIEHE 4506 de 2013
. Limite maximo
*
Contaminante Mg/Kg
Niveles Plomo, expresado como Pb 0.02
maximos de Aflatoxinas M1 0.0005
contaminantes _
en los alimentos Melanina 25
destinados al

*Resolucién 4506 de 2013 modificada por las
Resoluciones 2671 de 2014 y 3709 de 2015.
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La leche destinada para la elaboracion de yogurt no debe superar los limites
maximos de residuos de plaguicidas:

Parametro

Especificacion Res.
2906 de 2007

Limites maximos
de Residuos de
Plaguicidas-
LMR- en alimentos
para consumo
humano

BAMECTIN 0.005
BIFENTRIN 0.05*
0.01 F EI LMR incorpora los
CIFLUTRIN tratamientos externos err)1 animales
CLOFENTEZINA 0.01*
CLORMEQUAT 0.5
CLORPIRIFOS 0.02
CLORPROFAM 0.0005*
DIFENILAMINA 0.0004* F
DIMETOATO 0.05*
DISULFOTON 0.01
ETEFON 0.05*
FENBUCONAZOL 0.05*
FENPIROXIMATO 0.005* F
FENPROPATRIN 01F
FIPRONIL 0.02
FLUMETRINA 0.0_5 F El LMR incorpora_los
tratamientos externos en animales
FLUSILAZOL 0.01*
MICLOBUTALINO 0.01*
PENCONAZOL 0.01*
PIPERONIL BUTOXIDO 0.2F
SPINOSAD 1..0 El LMR incorpora Iqs
tratamientos externos en animales
TEBUCONAZOL 0.01*
TIABENDAZOL 0.2
TRIAZOFOS 0.01*
VINCLOZOLIN 0.05*

leche y los productos lacteos”

(*): Dosis en el limite de determinacion o proxima al mismo

F: (Para las leches). El residuo es liposoluble y los LMR para los productos
lacteos se obtiene segun lo explicado en el “Limites maximos de Codex para
residuos/Limites maximos del Codex para residuos extrafios presentes en la

3. Caracteristicas Generales

Presentaciones
comerciales

Bolsa x 150 mL

Paquete (8 unidades x 150 mL)
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Bolsa de polietileno sanitario que garantiza la proteccion del producto y mantiene las

Empaque y caracteristicas organolépticas, fisicoquimicas y microbiolégicas del mismo durante su
rotulado o
vida util.
Embalaje Bolsa de polietileno transparente impresa

Almacenamiento y
manejo

Mantener y conservar la cadena de frio de 2°C a 6°C. Después de abierto consumase
en el menor tiempo posible. Rote el producto segun su fecha de vencimiento.
Almacene en arrume sobre estibas separadas del paredes y piso, de acuerdo a lo
dispuesto. Evite golpes que afecten la integridad del producto.

Mantener alejado de olores extrafios y almacenar a temperatura ambiente.

Distribucion

El transporte debe realizarse en vehiculos termo King limpios y desinfectados los
cuales deben ser destinados unica y exclusivamente al transporte de alimentos.
Dentro del vehiculo el producto debe ir protegido contra golpes y nunca debe
disponerse directamente en el suelo para lo cual se recomienda el uso de cestillos,
canastillas y/o estibas.

Vida Util

Treinta y cinco (35) dias a partir de la fecha de elaboracién y en condiciones
adecuadas de almacenamiento. Rotulado con lote y fecha de vencimiento
(dia/mes/ano)

Informacion
Nutricional

Informacién Nutricional (100 ml): Calorias 75, grasa total 3.3 g, grasa saturada 1.5
g, carbohidratos totales 8.7 g, AzUcares totales 12 g, Azucares anadidos 4.4 g,
Proteina 2.6 g, Sodio 65 mg, Vitamina A 51 pg ER, Vitamina D 2.2 ug, Calcio 85 mg y
Zinc 0.32 mg.

Informaciéon Nutricional (porcion): Tamafio de porcién: 1 vaso (150 ml) Ndmero de
porciones por envase: 1 porcion Calorias 112, grasa total 4.9 g, grasa saturada 2.3
g, carbohidratos totales 13 g, AzUcares totales 18 g, Azucares afadidos 6.6 g, Proteina
3.9 g, Sodio 97 mg, Vitamina A 76 ug ER, Vitamina D 3.2 ug, Calcio 127 mg y Zinc 0.47
mg. No es fuente significativa de Grasa trans, Fibra dietaria y Hierro.

* Presentacién de 150 mL: 1 Porcion
* Presentacion de 1000 mL: Aprox 6 Porciones

Planta productora

Fabricado por:
Industria Lechera del Huila INDUHUILA S.A Cra 6 # 27-81 Neiva, Huila
NIT: 891100949-6

Elaboro

Revisé | Aprobé | Fecha de Emision
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MINISTERIO DE SALUD Y
PROTECCION SOCIAL

RESOLUCION Nro. 2023031440 del 13 de Julio de 2023
Por la cual se concede un Registro Sanitario de Alimentos (Alto Riesgo)

El Director de Alimentos y Bebidas del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y

ALIMENTOS INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el Decreto 2078 de 2012, con

base en lo previsto por la Ley 9a. de 1979, Ley 1755 de 2015, Resolucion 2674 de 2013 modificada por
la Resolucién 3168 de 2015, Resolucion 719 de 2015.

ANTECEDENTES

Por medio del Decreta - Ley 018 de 2012, se dictardn postulados para suprimir a reformar regulaciones,
procedimientos y tramites innecesarios existentes en la administracion plblica.

El Articulo 126 de la precipitada norma establece: "Los alimentos que se fabriquen, envasen o importen para
su comercializacion en el territorio nacional requeriran de Notificacion Sanitaria, Permiso Sanitario o Registro
Sanitario segun el riesgo de estos productos en salud publica, de conformidad con la reglamentacién que
expida el Ministerio de Salud y Proteccién Social, dentro de los seis (6) meses siguientes a la entrada en
vigencia del presente decreto”.

En consecuencia, la Resolucidn 2674 de fecha 22 de julio de 2013, reglamentd el aludido articulo con el fin
de garantizar su aplicacion.

Que mediante Resolucion No. 719 de Marzo 11 de 2015 se establece |a clasificacion de alimentos para
consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud publica.

Que mediante la Resolucidn 3168 de 2015, el Ministerio de Salud y Proteccion Social modifica el Articulo 37
de la Resolucion 2674 de 2013,

Que mediante escrito radicado bajo el No. 20231185541 de fecha 2023/07/13 el (la) Sefior(a) EDUARDO
BAUTISTA CASTANEDA actuando en calidad de apoderado y/o representante legal, presento solicitud de
concesion de Registro Sanitario para el producto abajo referido

CONSIDERACIONES

Verificados los requisitos establecidos en el Articulo 38 de la Resolucién 2674 de 2013 y la Resolucion 719

de 2015, y en cumplimiento con las disposiciones sanitarias para la concesion de dicho tramite, la Direccién

de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentas INVIMA, .
RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: Conceder REGISTRO SANITARIO por el termino de Cinca (5) afios al producto que

se describe a continuacion:

REGISTRO RSA-0026759-2023
SANITARIO No.:

VIGENTE HASTA: 2028/07/13

EXPEDIENTE: 20258812 RADICACION: 20231185541

MODALIDAD: FABRICAR Y VENDER

PRODUCTO: KUMIS ENTERO CON DULCE,

MARCA: EL TREBOL, BON APETI ,

PRESENTACION DESDE 150ml hasta 5000 ml,

COMERCIAL:

TITULAR(ES): E;ILIREETRIA LECHERA DEL HUILA S.A. INDUHUILA S.A. can domicilio en NEIVA -

FABRICANTE(S): ISNSgSZ'I'?RI;.ILECHER& DEL HUILA S.A. INDUHUILA S.A. Ubicado en la CARRERA
‘ . 27- 81, con domicilic en NEIVA - HUILA,

ARTICULO SEGUNDO: El producto debe cumplir con los requisitos sanitarios que le sean aplicables en
materia de rotulado de alimentos de conformidad con lo dispuesto en la Resolucién 5109 de 2005,
Resolucion 333 de 2011 si es el caso.



MINISTERIO DE SALUD Y
PROTECCION SOCIAL

ARTICULO TERCERO: Los derechos que se deriven de esta resolucion, quedaran sujetos a revision
posterior de la documentacién c'ue soporta el cumplimiento de los requisitos exigibles segun el caso, por
arte de la DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE
EDICAMENTOS Y ALIMENTOS - INVIMA, quien asi mismo realizard las actividades de Inspeccion,
Vigilancia y Control a ciue halla lugar de conformidad con la previsto por la Resolucion 2674 de 2013
modificada por la Resclucion 3168 de 2015.

ARTICULO CUARTQC: AUTORIZAR el agotamiento de 322000 unidad (es) de etiquetas en sus diferentes
presentaciones comerciales y marcas autorizadas amparadas bajo el Registro Sanitario Nro. RSAHD218613,
expediente Nro, 20067472, Asi mismo, para alimentos importados cabija las importaciones del producto con
las etiquetas que declaran el citado registra.

ARTICULO QUINTO: La vigencia del presente Registro sanitario se contara a partir de la firmeza de la
presente resolucion de conformidad con lo dispuesto en el articulo 87 del Cédigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO SEXTO: La presente resolucidn rige a partir de la fecha de ejecutoria.

De igual manera, el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, manifiesta que
el interesado declaré que el producto amparado cumple con todos los requisitos establecidos por el Articulo
126 del Decreto 019 de 2012, Resolucion 2674 de 2013 y Resolucién 719 de 2015 y las normas sanitarias
vigentes aplicables, y que toda |a informacion suministrada a la autoridad es auténtica y veraz, que su
comercializacion serd posterior a la presente notificacion cumpliendo esirictamente con las especificaciones
de calidad definidas para el producto y que se encuenira sometido vigilancia posterior por parte de las
autoridades sanitarias correspondientes, de acuerdo con lo establecido en las precitadas normas. Por lo tanto
asumne la responsahilidad sobre cualquier inconsistencia gue se presenie entre la informacion suministrada y
la que resulte de las acciones que se ejerzan por parte de las autoridades.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
Se expide en Bogota D.C. el 13 de Julio de 2023

Los derechos que se deriven de este Registro Sanitario guedaran sujetos a revision posterior por parte del
INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA quien realizara las
actividades de _Inspeccién, Vigilancia y Contrel a que halla lugar de conformidad con lo previsto por la
Resolucién 2674 de 2013.

La impresion en soporte cartular (papel) es una reproduccién del documento original que se encuentra en
formato electronico firmada digitalmente, cuya representacion digital goza de plena autenticidad, integridad y
na repudio, en cumplimiento de la ley 527 de 1998 (Articulos 6 a 13 y 28) y de la ley 962 de 2005 {Articulo 6)

NOTA: La informacion consignada es fiel copia de la inscrita en |a Base de Datos de Registros
Sanitarios del INVIMA a la fecha de su expedicion. El documento electrénico se puede consultar en la
direccién http://iwww.invima.gov.co

Este espacio, hasta la firma se considera en blanco.
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OFICIO COMISORIO No. 7304-864-2023
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - Invima
DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 3

Respetados sefiores:

Ubicacién
Establecimientos (La ubicacion puede determinarse por los funcionarios al momento de realizar |
la diligencia) |
INDUSTRIA LECHERA DEL HUILA SA -CR6 No27-81 BR LAS GRANJAS ,NEIVA,HUILA
INDUHUILA SA

En uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente, me
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacion, quienes estan comisionados el 2023-11-02
, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Instituto:

Nombres Cargo / Rol™*) Dependencia
DIEGO MAURICIO QUINTERO|Profesional Universitario Grupo de Trabajo Territorial
BONILLA Centro Oriente 3
CHRISTIAN CAMILO|Profesional Universitario Grupo de Trabajo Territorial
CARTAGENA ROJAS Centro Oriente 3

%] Nota: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Certificaciones para los otros procesos se diligencia el cargo
Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en
desarrollo de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccion, vigilancia y
control, segun las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento
de las normas sanitarias, sin necesidad de ampliacién del presente documento. Cabe resaltar que el suscrito
se encuentra facultado para intervenir en la presente diligencia cuando lo estime conveniente.
Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comisorio,
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefénico, con la oficina: Direccion de Operaciones Sanitarias
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 3- Calle 18 A No. 7 A 14 Barrio Campo Nufiez, teléfono 8632069
ext. 7800 o mediante el Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible en la pagina web
institucional en el siguiente vinculo https://app.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulta.php
Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina
web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias
https://sesuite.invima.gov.co:444/Pgrsd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de corrupcién de
funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupciéon 745 8593. *Los teléfonos se
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Dado en la ciudad de Neiva, el dia 26 del mes de octubre del afio 2023

Recibido por _ )
Firma /jj(% p ‘UC?YQZ M.

Nombre D‘m M Ai\@iez, M()A"F'eﬂec‘:v\f

Qﬁ I ’ﬁn&&#‘ﬁ‘ Cédula J‘.D :}CT 184 : 026
| cre  N€fe_ e (abelad
Coordinadora Grupo de Trabajo Territorial Fecha 2 e Noyembee oL 2013

Centro Oriente 3

- w\
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INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05 | Fecha de emision: 2021-06-13
[Ciudad / Departamento | NEIVA - HUILA [Fecha | 2023-11-02 |Acta No. |
DATOS GENERALES
Cédigo de Inscripcién planta 8911009496-1 Direccion CR 6 No 27-81 BR LAS GRANJAS
Razén Social INDUSTRIA LECHERA DEL HUILA S.A - INDUHUILA S.A|Teléfonos B7SE;
iy ' g Loy 8753626;3153119252
NIT - CC 891100949-6 industrialecheradelhuila@yahoo.com

Correo electrénico

Representante Legal

EDUARDO BAUTISTA CASTANEDA Fax

NO POSEE

GTT

GRUPO DE TRABAIO TERRITORIAL CENTRO ORIENTE

TRES - GTT CO3 Oficio Comisorio

7304-864-2023

Objetivo de la visita

normatividad sanitaria concordante y vigente.

Realizar visita de Inspeccién Sanitaria en atencién a gestion de riesgo, toma de muestra para dar cumplimiento al
“Control oficial para establecimientos durante la vigencia 2023" (Dirigido a Establecimientos vinculados a IVC) y con el
fin de verificar el cumplimiento de la reglamentacién sanitaria vigente en especial la Ley 9 de 1979, la Resolucion 2674
de 2013, Resolucién 2310 de 1986, Resolucién 1804 de 1989, Decreto 616 de 2006, Resolucidn 5109 de 2005 y demas

DATOS DE PRODUCCION

No. De empleados

28

Maquilas

SUPERMECADO MERCACENTRO; SUPERMERCADO
CINCO MENOS; SUPERMERCADO POPULAR

La actividad industrial realizada en el
establecimiento es acorde con lo establecido en
Cédmara de Comercio?

SI

SUBCATEGORIAS EVALUADAS

1.1.1 LECHE LIQUIDA (CRUDA, ULTRAPASTEURIZADA, UHT, ESTERLIIZADA).

LINEAS DE SUBCATEGORIA DE
ALIMENTO

Cantidad/Unidad de tiempo

LECHE LIQUIDA ULTRAPASTEURIZADA UHT.

6.000.000 LITROS /ANO
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INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: IVC-INS-FM114

Versian: 05

Fecha de emision: 2021-06-13

Ciudad / Depto

NEIVA - HUILA Fecha 2023-11-02

DATOS GENERALES

Acta No.

Cédigo de inscripcion planta: 8911009496-1
INDUSTRIA LECHERA
Razoén Social DEL HUILASA -
INDUHUILA S.A.
NIT-C.C.; 891100949-6
EDUARDO
Representante Legal: BAUTISTA
CASTANEDA
GRUPO DE TRABAJO
— TERRITORIAL CENTRO
' ORIENTE TRES -GTT
cO03

Direccién:

Teléfonos:

Fax

Correo electronico:

Oficio comisorio:

CR 6 No 27-81 BR LAS GRANJAS

8753478; 8753626,3153119252

industrialecheradelhuila@yaho

o.com

NO POSEEN

7304-864-2023

Objeto de la visita :

Realizar visita de Inspeccion Sanitaria en atencién a gestion de riesgo, toma de muestra para dar cumplimiento al

“Control oficial para establecimientos durante la vigencia 2023" (Dirigido a Establecimientos vinculados a IVC) y con el fin de verificar el
cumplimiento de la reglamentacion sanitaria vigente en especial la Ley 9 de 1979, la Resolucion 2674 de 2013, Resolucion 2310 de 1986,
Resolucién 1804 de 1989, Decreto 616 de 2006, Resolucion 5109 de 2005 y deméas normatividad sanitaria concordante y vigente.

DATOS DE PRODUCCION

Numero de empleados:

Maquilas:

Subcategorias evaluadas:

28

La actividad industrial realizada en el establecimiento es acorde
con lo establecido en Camara de Comercio?

sl

SUPERMECADO MERCACENTRO; SUPERMERCADO CINCO MENOS; SUPERMERCADO POPULAR

1.1.1 LECHE LIQUIDA (CRUDA, ULTRAPASTEURIZADA, UHT, ESTERLIIZADA).

Lineas de subcategoria del alimentos

LECHE LIQUIDA ULTRAPASTEURIZADA UHT.

Subcategoria 1:

Volumen / afio

6.000.000 LITROS /ANO

[1.1.1 LECHE LIQUIDA (CRUDA, PASTEURIZADA, UHT, ESTERLIIZADA).

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS Evallacio | Gaiificacion | Critico | Observaciones
11 El establecimiento presenta una adecuada localizacion y disefio. Res. 2674 20
Art. 6 num. 1.1, 1.2,1.3, 21, 23 y26 @
El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos, procesamiento,
10 empaque y almacenamiento es adecuado y cuenta con la amplitud = 20
““|suficiente para realizar las operaciones y permitir la circulacion de los
operarios. Res, 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3
El disefio de la instalaciones de las dreas de proceso permite un adecuado
1.3|flujo de materia.grima, producto y personal . Res. 2674 de 2013 Art. 18 a 10
num. 5

=
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INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cadigo: IVC-INS-FM114 Version: 05

Fecha de emision: 2021-06-13

Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un buen

Se observa gue alunos
sectores del piso del

14| estado de mantenimiento, Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2, 3, 4,5,6y 7 ! 5 arsa de-equipas UHY
15 El disefio, capacidad y dotacion de las unidades sanitarias es adecuado. 5 10
"~“|Res. 2674 de 2013 Art. 6 num, 6.1, 6.2, 6.3. y6.4
15 Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y desinfeccion. Res. g 10
12674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num 6
17 El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res. 2674de 10
112013 Art. 7 num, 1.3, 1,4 0
El disefio del drea de residuos sdlidos y su ubicacién no genera riesgos de
1.8|contaminacién a la materia prima, areas de proceso o producto . Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5y 6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 19
2.|EQUIPOS REQUERIDOS EValuadio| Galificacion | Critico | Observaciones
21 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los procesos que se 30
Mrealiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3 "
Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res. 2674, Art. 8
2.2|num. 1,2, 3,4,5,6,7,8, 9,10, 11; Art. 10 num. 4, Art 18 num. 10, Res. 683 a 25
de 2012; Art. 13 num. 1,1
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de 2013 4 5
“|Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5§
2.4|Calibracién de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 15
3. REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALE Evaluacio| Gaiificacion | Critico | Observaciones
31 iF'rograma y registros de control de calidad de agua potable. Res. 2674 d 5
112013, Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 #
3.9 Programa documentado e implementado para el manejo integral de 4 25
““|residuos sdlidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num. 2
3.3 Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6. num 2.1, 25
153 At 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 8
24 Programa de limpieza y desinfeccion de areas, equipos y utensilios. Res. 25
412674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28 num 7 2
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 20
4.[REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS | =Y3U%6% | caificacion | Critico | Observaciones
41 Programa documentado e implementado de educacion sanitaria dirigido a 4 24
*"|los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14
Practicas higiénicas y Dotacion de los trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art.
4.2 a 33
13y 14.
43 Estado de saluq del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 de 2013 = 23
“|Art. 11 ; Art. 14 num. 12
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 10

5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO

‘ E"’a"niac'é ! Calificacion I Critico |0bservaci0nes
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

virma

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cadigo: IVC-INS-FM114 Version: 05 Fecha de emision: 2021-08-13
5.1 Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. 1,2,3,4,5, 6,7,8; " 20
“'1Art. 22 num, 1; Art. 28 num. 1,3,45Art. 29num. 1,2, 3,5,6,7,8,9y10
50 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 de 2013 20
““|Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4 a
Control de variables de proceso (temperaturas, presién, tiempo, entre otros)
5.3|adecuados durante la produccién de acuerdo al tipo de producto. Res. 2674 a 20
de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y 2
54 Conservacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de 2013, Art 3 10
118,
55 Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013 10
~lArt 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, 835 de 2013. a
5.6 Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res. 20
11619 de 2015 8
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 20
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO FValaci] caiificacion | Critico | Observaciones
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. Res. 2674 de 25
12013 Art. 22 num 1,2y 3 =
6.2 Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. Res. 5109 15
2| de 2005 Art. 3 e
Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 28 num.
6.3 a 15
1234y5
6.4 Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando aplique Res. 15 Ver formatos anexos de
71333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 2 rotulados
65 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 Art. 28 15
“lnum. 6 ‘
6.6| Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)

Porcentaje de cumplimiento subcategoria
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Im O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Mairarat eTea Chdige: VC-INS-FM114 I Versign: 05 I Fecha de emisidn: 2021-06-13

e e St

Subcategorias Funtajes

Subcategorial 93
Subcategorial -

Subcategoriad N
Subcategoriad -

Subcategorias =
Subcategoriab -

Subcategoria?

Subcategoriad =
Subcategoria -

Subcategoriall =

Materias Primas

Mumero de subcategorias evaluadas 1
F dio total del porcentaje de 99.0

[Se aplicé MSS? INO | Tipo de medida [

[Se tomo muestra para analisis de laboratorio? Isi |

CONCEPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO

CONCEPTO SANITARIO: FAVORABLE I

EXIGENCIAS:
Para ajustar la planta a las normas sanitarias debe darse cumplimiento a las siguientes exigencias:

Para ajustar el establecimiento a las normas sanitarias debe darse cumplimiento a los items con calificaciones de "ar” o "I", las cuales seran verificadas por
el inspector INVIMA en |a praxima actividad de IVC.

De conformidad con lo establecido en la legislacion sanitaria vigente, especialmente la Ley 9 de 1979 y su reglamentacion, en particular Ley 9 de 1979, la
Resolucion 2674 de 2013, Resolucion 2310 de 1986, Resolucion 1804 de 1989, Decrelo 616 de 2006, Resolucion 5109 de 2005 y demas normatividad
sanitaria concordante y vigente.

Exigencias adicionales:

NINGUNA

Exigencias adicionales especificas de producto o proceso:
NINGUNA

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL RESPONSABLE O REPRESENTANTE DE LA PLANTA
INGUNA :

b -&fm M. GI\E'-\"*QZ

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIO QUE REALIZA LA VISITA DE IVC

Se realizo dentro de la presente actividad de IVC las respectivas tomas de muestra para dar cumplimiento al “Control oficial para establecimientos durante la
vigencia 2023" (Dirigido a Establecimientos vinculados a IVC) .

FUNCIONARIOS QUE PRACTICAN LA VISITA )
Firma:
Nombre: Christian Camilo Cartegena Rojas
Cargo: Profesional Universitario
Dependencia: INVIMA GTTCO3

Lr\ \
Firma; \ \i'\

N

Nombre: Diego Maurlgio Quintero Bonilla
Cargo: Profesional Universitario
Dependencia: INVIMA GTTCO3

ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRESA

Firma: )__A;a‘e Y. Atﬂ:\fn" Z-H

Nombre: Diana Margarita Alvarez Montealegre
-
Cargo: Jefe de Calidad

c.C. 1.079.184 026

Pagna1de1
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Cadigo: IVC-INS-FM022 Version: 04 Fecha de Emision: 2022-09-23

e LA T

PBgina 1 de 3

ANEXO ACTA DE VISITA

Ciudad y Fecha ( AAAA-MM-DD) NEIVA - HUILA, 2023-11-02
Nombre del Establecimiento INDUSTRIA LECHERA DEL HUILA S.A.- INDUHUILA S.A.

LECHE ULTRA ALTA PASTEURIZADA AUT (UHT) ENTERA LARGA VIDA MARCA EL
TREBOL POR 400 MILILITROS EN BOLSA PLASTICA DE POLIETILENO 7 CAPAS DE ALTA
Identificacion del Producto BARRERA

Articulo /

Niiviatil REQUISITOS GENERALES CALIFICACION OBSERVACIONES

El rotulo no debera describir o presentar el producto
alimenticio envasado, en una forma falsa, equivoca o
engarosa o susceptible de crear en modo alguno, una
impresién errénea respecto de su naturaleza o inocuidad.

4.1

No describir ilustraciones o representaciones gréaficas que
hagan alusiones a propiedades medicinales, preventivas o
4.2 curativas que den lugar a apreciaciones falsas sobre la 2
verdadera naturaleza, origen, composicién o calidad del
alimento.

El rétulo o etigueta no debera estar en contacto directo con

4.3 el alimento, o en su defecto tener autorizacién del Invima.

Los alimentos que declaren que su contenido es 100%

4.4 natural, no deberan contener aditivos.

NA

El rétulo no debe emplear palabras, ilustraciones o
representaciones graficas, que sugieran directa o

indirectamente cualquier otro producto con el cual el
producto de que se trate, pueda confundirse o inducir a
suponer gue el alimento se relaciona en forma alguna con
otro producto.

4.5

Las ilustraciones, gréficas o figuras que hagan alusion a
ingredientes naturales que no contiene el mismo y cuyo
4.6 sabor sea conferido por un saborizante arificial, deben NA
aparecer con la expresion “sabor artificial” junto al nombre
del alimento.

NOMBRE DEL ALIMENTO: el nombre debera indicar la
verdadera naturaleza del alimento, normalmente debera
ser especifico y no genérico. Se podra emplear un nombre
de “fantasia’, "de fabrica” o “marca registrada”, siempre
que vaya junto con la denominacion del alimento y en la
cara principal de exhibicion.

LISTA DE INGREDIENTES: debe estar precedida por el

62 término “Ingrediente”, y aparecer en orden decreciente.

CONTENIDO NETO Y DE MASA ESCURRIDA: Se debe
53 declarar en unidades del sistema métrico. (Sistema 2
Internacional). .#
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Cadigo: IVC-INS-FM022 Version: 04 i Fecha de Emision: 2022-09-23

El nombre del producto y el contenido neto aparecen en la
cara principal de exhibicion. El tamario de las letras y

6 numeros del contenido neto cumple la Resolucién 5109 de 2
2005
Nombre o Razén Social y direccion del fabricante,
envasador o reempacador, precedido por la expresion

54 “fabricado o envasado por'. En productos importados 2
deben precisarse, nombre o razén social y direccion del
importador.

Los alimentos fabricados, envasados o reempacados por
terceros, debe aparecer la siguiente leyenda: “fabricado,
544 envasado o reempacado” por (fabricante, envasador o NA
reempacador), para (persona natural o juridica autorizada
para comercializar el alimento)

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase debera llevar
grabada o marcada de cualquier modo y de forma visible,
legible e indeleble, una indicacion en clave o lenguaje claro
(numérico, alfanumérico, ranurado, etc), acompafada de la 2
palabra “lote”, o la letra “L". Se aceptara como lote, la fecha
de duracién minima, fecha de vencimiento, fecha de
fabricacién o fecha de produccién y debera cumplir con el
numeral 5.6.

55.1

MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES PARA LA
CONSERVACION: cada envase debe llevar grabada de
forma visible, legible e indeleble, la fecha de vencimiento
yl/o duracién minima, en orden estricto y secuencial, asi:
DIA, MES Y ANO: Dia escrito con nimeros — mes con las
tres primeras letras o en forma numérica — afio con los
5.6. ultimos dos digitos. 2
Dia y mes para productos que tengan una fecha de
vencimiento no superior a tres meses.

Mes y afo para productos que tengan un vencimiento de
més de tres meses.

No se permite la declaracién de fecha de vencimiento y/o
duracién minima, mediante el uso de esticker.

INSTRUCCIONES PARA EL USO
57 2
Instrucciones necesarias para modo de empleo.
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FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005
Cédigo: IVC-INS-FM022 Version: 04 Fecha de Emision: 2022-09-23 "Fgina 3 de 3
NUMERO DE REGISTRO, PERMISO O NOTIFICACION
SANITARIA: de acuerdo a lo establecido en el articulo 37
58 de la Resolucién 2674 de 2013, o las normas que lo 2 RSA-007053-2018
modifiquen, sustituyan o adicionen.
REQUISITOS OBLIGATORIOS ADICIONALES:
6 Declaracion cuantitativa de ingredientes valiosos o NA
caracterizantes destacados en el rotulado, por su
presencia o bajo contenido.
ETIQUETAS EN IDIOMA EXTRANJERO: debera utilizarse
AtA3 un rotulo o etiqueta complementario que contenga en NA
; idioma espanol, la informacion exigida en la Resolucion
5109 de 2005
523 La declaracién de aditivos incluye el nombre generico y el 2
- especifico
523 Cuando el producto contiene aspartame o tartrazina se NA
- incluyen las leyendas y declaracion respectiva
Cumple las normas e incluye las leyendas segun requisitos
especificos por producto: agua potable tratada, derivados 2
lacteos, alimentos enriquecidos, formulas para lactantes,
leche.

CALIFICACION: Cumple: 2; No cumple: 0; No aplica: NA.

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos competencia
del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina web
www.invima.gov.co en el formulario de denuncias https://sesuite.invima.gov.co:444/Pqrsd/peticiones/solicitud . Para
denunciar posibles hechos de corrupcién de funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea
anticorrupcién 745 8593. *Los teléfonos se encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Nota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podra adelantar acciones de inspeccion, vigilancia y control con
el fin de verificar las condiciones sanitarias del establecimiento.

)

FUNCIONARIOS DEL INVIMA

\
Firma /\\kﬁ\ Firma

Nombre DIEGO MAURIdp QUINTERO BONILLA Nombre ISTIAN CAMILO CARTAGENA ROAS

C.C. 7.701.280 C.C. 1.108.454.071

Cargo PROFESIONAL UNIVERSITARIO Cargo PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Grupo o

Grupo o Dependencia GTTCO3 Dependencia GTTCO3

POR PARTE DE LA EMPRESA:

Firma ﬁ%’n; M. Blwave?2 M. Firma _//

Nombre DIANA MARGARITA ALVARESM.  Nombre i
o 1.079.184.026 cL, s
Cargo JEFE DE CALIDAD Cargo e
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‘ v"'m» : FORMATO PARA LA EVALUACION DEL CUMPLIMIENTO DEL ETIQUETADO NUTRICIONAL ¥ FRONTAL DE
m 2 ALIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMANO

Cadige IVC-INS-FM162 Version 01 i Fecha de Emision 2023-09-22

Cludad y Fecha NEIVA - HUILA, 20231102 |

Razdn Social del Establecimiento INDUSTRIA LECHERA DEL HUILA S A - INDUHLILA S A I

5911009496 |

NIT
Tipa de O i £ lr =
957 de 2015 PEQUENA EMPRESA |

T | LECHE ULTRA ALTA PASTEURIZADA AUT (UHT) ENTERA LARGA VIDA MARCA EL TREBOL |

Registio/permisa/notificacidn sanitaria | RSA-007053-2018 |

Prasantacién Comercial y tipo de | 400 MILILITROS EMN BOLSA PLASTICA DE POLIETILENO 7 CAPAS DE ALTA BARRERA [

ASPECTOS. A EVALUAR

(,Elmtula@w alimenta ; ltems con
declara tabla de luacién de cumplimienta Cbiervicinas
nu!rlé%onal vj numero de cumplimiento parcial (ar), o no
1. TABLA DE 1NFCI‘RMN:||:|N _porciones? cumplidos(il
NUTRICIONAL ¥ NUMERO DE st Cumple

PORCIONES

Art. 1Y 5 Res. 2492 de 2022 Si la Respuests es 5, diligencie el anexo 1 del formato de evaluacidn e incluya el respectiva
soparte, sila respuesta es no evalle el siguiente aspecta

A, L ftems con
£El alimento realiza T
declaracion frental de E\ra!unf:nﬁ_n e cumpliilants Observaciones
e a7 cumplimiento parcial (ar), o no
2. ETIQUETADO FRONTAL DE Alysibertn ¢ cumplidosii)
ADVERTENCIA NO . e e e e

A, 1 Res, 2492 de 2022, 5i la Respuesta es SI, diligencie el anexa 2 del profocolo y anexe el respectivo soporte, sila
respussta es no evalie &l siguente aspecto

JELalimanty ewize Evaluacién de c INEIT‘I_S c'n“t
declaraclones de propiedades UM Observaciones
icionales Bl 81 SipAGUS ? cumplimiento parcial {ar), @ no
3. DECLARACIONES DE PROPIEDADES | " : i
NUTRICIONALES ND e
Art. 3 Res. 2492 de 2022, At 17,18,19,20.21 y 22 Res, 810 de 2021. S| la Respuesta es SI, diligencie ef anexa 3 del formato
de evaluacién y anexe el res, Vo 5 . sila respuesta es no evalie el siguiente aspecto
Items con
"‘Ef 'Im':.h mﬂzf S Evaluacién de cumplimiento Observationes
- cumplimiento parcial {ar}, o no
4. DECLARACIONES DE PROPIEDADES de “'lllf en su empagque? cumnplidos(f
DE SALUD NO o - s =—————

At 23 ¥ 24 Res 810 de 2021 y Art. 4 Res. 2492 ge 2022, 5i ls Respuesta es 5I, diligencie el anexc 4 del formato de
evaluacin y anexe el respectivo soporte, si la respuesta es no evalde el siguients aspeclo

s Tiems con
£El alimento Incluye sello Evaluacitn de cumplimiento Olisiiiinn
positive en el 7 plimi parcial {ar}, o no
5. SELLO POSITIVO o - i
NO [ e — i x,gz"\,;- _,’_‘_’_,-"‘" ___'______,_._-——'—""'__

Art. 33, 810 de 2021. 5ila Respuesta es 51, diligencle el anexo 5 del formalfo de itn y anexe el soporte, sila

respuests es no finalice la inspeccin.
Observaciones: Ninguna
Se infarma que en of marco de ka estrstegla de ls lucha contra |a Begalidad y de del Invima, toda persona se puede comuricar a la linea T422121 Ext 2005 o denunclar en la
paging web www invima.gov.co en ef Invima.gov.co:444/F . Para denunciar posibles hlclm de de yio del

Invima puede lamar a la linoa anticorrupcion 745 8583, “Los teléfonos se encuentran ubicados en ba ciudad de Bogola

FUNCIONARIOS DEL INVIMA

R OYEOY

Firma

Hombre HEGO MAURICID QUINTERD BONILLA MNombre __CHRISTIAN CAMILO CARTAGENA ROJAS
cC 7.701.280 cc 1.108.454 071

Cargo PROFESIONAL UNIVERSITARIO Cargs PROFESIONAL UNIVERSITARID
Grupo o Dependenca GTTCO3 Grupo o [k GTTCO3

POR PARTE DE LA EMPRESA

g \
Firma )44’7‘5. A p': \fsTe‘! Fitma /

Nombra DUANA MARGARITA ALVARES M MNombse el
cc 1.078.184 026 cc. i

Cargo » JEFE DE CALIDAD Cargo 5




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL i INSPECCION
inv‘!}‘ﬁb ANEXO 1 EVALUACION ETIQUETADO NUTRICIONAL DE ALIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMANO
- CodigoNCINSEMI62 I Version 01 i Focha de Emision2023-00-22
Nombre del producto I TECHE ULTRA ALTA PASTEURIZADA AUT (UHT) ENTERA LARGA VIDA MARCA EL TREBOL

VALUADOS EVALUACION
La informacion no describe o presenta el alimento de forma falsa, equivoca o engafiosa o susceptible de crear|
en modo alguno una impresion errénea respecto de su contenido nutricional, propiedades nutricionales y de
1 |salud, que indiquen, representen, sugieran o impliquen que el alimento es util, adecuado o efectivo para aliviar, a
tratar o curar cualquier enfermedad o trastomo fisioldgico. (Numeral 5.2 Articulo 5, Numeral 6.2 Articulo 6
Resolucion 810 de 2021 )

La informacién no lieva a los consumidores a creer que existe un conocimiento cuantitativo exacto de lo que las

2 |personas deben comer con el fin de mantener la salud, sino que debe dar a © la cantidad de nt a
que contiene el producto, (Numeral 5.3 Articulo 5 Resolucién 810 de 2021)

- - ———"
i Wi
il
No CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion del requisito OBSERVACIONES
El titulo de la tabla de informacion nutricional es declarado como “Informacién Nutricional” o "Datos de
1.1|Nutricién" o "Informacién Nutrimental” en el tipo de letra y tamafo especificado. Numeral 28.1 Articulo 28 a

Resolucion 810 de 2021.
Los valores de los nutrientes declaran en ia tabla nutricional tienen soporte (analisis de muestras del producto,

1.2 |informacién de tablas de composicion de alimentos, publicaciones, contenido nutricional de los ingredientes

utilizados en formulacién) (Numeral 10.5 Articulo 10 Resolucién 810 de 2021)

La informacion nutricional se presenta en idioma espaiol y si figura en idioma diferente cuenta con rofulo
complementario con la traduccion e informacion requerida, en un recuadro con tamafio minimo del 25% del area
disponible de la impresion de la cara donde se ubique , en color contrastante con el fondo, en un lugar visible de
la etiqueta, con informacién legible en letra Arial o Helvética y su titulo es acorde a lo dispuesto en el reglamento
téenico (Numeral 27.1.1, 27.1.3, 27.1.4 Articulo 27, Numeral 28.1 Articulo 28 Resolucién 810 de 2021). La
1.3 |tabla nutricional debe ser de al menos el 15% del drea donde se ubique para la carme cruda envasada a la que a
se le han agregado productos alimenticios, condimentos o aditivos que contengan sal o sodio, unicamente
deben declarar el contenido de sodio. Paragrafo 1 articulo 1 Resolucion 2492 de 2022

Nota: Para los productos de peso variable, no les aplica la inclusion de porci por en la tabla
nutricional, ni en la cara principal de exhibicion del envase.” Paragrafo 2 articulo 1 Resolucion 2492 de
2022."

La declaracion de los nutrientes se hace por 100 g/100 ml del alimento y por porcidn. La tabla nutricional
contiene todos los nutrientes de declaracion obligatoria asi como los opcionales que le aplican en caso de
1.4|declaracion de propiedad nutricional o de salud. En el caso de productos reconstituidos se declarara a
considerando el producto preparado en condiciones de consumo recomendadas por el fabricante (Numeral
10.1, 10.2; 10.7, 10.8 Articulo 10 Resolucion 810 de 2021)

El orden de los nutrientes segln corresponda, sus unidades y su estructura son acordes, el tipo de formato es
1.5|acorde con el area de impresion disponible en la etiqueta (Numeral 28.4 Articulo 28, Articulo 29 y Articulo 30 a
Resolucion 810 de 2021)

1.6|Los nutrientes de declaracién obligatoria y opcionales se expresan en unidades y abreviaturas permitidas y con a
las aproximaciones matematicas establecidas en la reglamentacion sanitaria (Tabla 3 Numeral 10.7 Articulo
10, Tabla 7 Articulo 14, Tabla 1 Articulo 9 Resolucién 810 de 2021)(Numeral 10.4 Articulo 10, Tabla Sy 6
Numeral 12,1, 12.2, 12.3, 12.6 Articulo 12 Resolucion 810 de 2021)

El nimero de porciones por empague esta declarado en la cara principal de exhibicion de la etiqueta, junto al
contenido neto del alimento . El tamafio de la porcion declarada en la etiqueta debe ser determinado a partir de
las cantidades de referencia normalmente consumidas. Se realiza declaracion de medida casera. (Numeral
10.4 Articulo 10, Tabla 5 y 6 Numeral 12.1, 12.2, 12.3, 12.6 Articulo 12 Resolucién 810 de 2021)

3 b

=~

Nota: Diligencie la columna "evaluacién" teniendo en cuenta que la escala del item correspondera a: Identifique Ia letra a (aceptahle} para
cumplimiento total del requisito; Identifique las letras ar (aceptable con requerimientos) para un cumplimiento parcial del requerimiento;
identifique la letra i (inaceptable) que indica incumplimiento del requerimiento; Identifique las Letras N.A. (No aplica) Indica que el aspecto a
evaluar no es evaluado o no le aplica.

Observaciones: Ninguna -
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ELABORACION Y ENTREGA DE RESULTADOS INFORME ENSAYO GENERAL
CODIGO IRE-FOR-072. VERSION 7. FECHA: 2022-09-16

IMPEGN

NIT: 900.373.939-5

INFORME DE ENSAYO N° FQ-05870-23

INFORMACION DEL CLIENTE

EMPRESA: INDUSTRIA LECHERA DEL HUILA S.A (Principal) ENCARGADO: Eduardo Bautista
DIRECCION: Carrera 6 No. 27 81 (NEIVA) TELEFONO: 8753478 3162939274
INFORMACION DE LA MUESTRA

DESCRIPCION DE LA MUESTRA: Kumis Entero con Dulce El Trébol

FECHA DE PRODUCCION:  2023-MAY-29 FECHA DE RECEP. LAB.: 2023-JUN-07

FECHA DE VENCIMIENTO:  2023-JUL-03 FECHA DE ANALISIS: 2023-JUN-15
PRESENTACION: Bolsa de Polietileno FECHA DE INFORME: 2023-JUN-21
CANTIDAD: 3 Unidades x 200 mL ENTREGADA POR: Correo Certificado
LOTE No: 01290523 TEMPERATURA DE TOMA:  4,4°C

PROVEEDOR: Industria Lechera Del Huila S.A RECOLECTADO POR: El Cliente

INFORME FISICOQUIMICO

. DECLARACION
PARAMETRO METODO DE ANALISIS RESULTADO UNIDAD U (Incertidumbre | £gpECIFICACION REGLA DE DE
expandida) (1) ) DECISION (3) |cONFORMIDAD
Acidez titulable Volumetria (Titulacion acido 0,77 g A Léctico /100 N.A 060g-120¢9 NO APLICA CONFORME
-base) [o]

OBSERVACIONES
-.(2) Especificacion dada por la Resolucion 2310 de 1986: Kumis Entero.

- (1) La incertidumbre expresada en el informe de resultados corresponde a la incertidumbre expandida (U) con un factor de cobertura K=2 para un 95%
de confianza.

- (2) Los limites de especificacion se toman de: No Aplica

- (3) Al comparar su resultado contra la especificacion (2), Impegno aplica dos reglas de decisién para dar conformidad, asi: SIN INFLUENCIA DE LA U:
La U no afecta la decision de conformidad o CON INFLUENCIA DE LA U: La U afecta la decision de conformidad, pues el resultado es cercano a la
especificacion; en este caso hay un 50% de probabilidad de que su resultado sea conforme o no conforme de forma errénea. (Basado ILAC-G8:09/2019,
aceptacion simple). Solo aplica para ensayos cuantitativos acreditados.

- Considerar que los resultados < 1 UFC/mL, < 1 UFC/100 mL o < 1 UFC/250 mL se encuentran dentro de la especificacién, cuando ésta sea definida
como 0 UFC.

- El limite maximo permisible declarado para el recuento de mohos y levaduras corresponde a la sumatoria de estos dos parametros.

- Los datos incluidos en el segmento Informacién de la muestra (fecha de produccion, fecha de vencimiento, presentacion, lote y proveedor) son
responsabilidad estricta del cliente, quien los suministra.

- Para determinar la conformidad general de la muestra analizada, todos los ensayos reportados deben ser conformes con la especificacion.

- El presente informe no podra ser reproducido parcialmente sin previa autorizacion de Impegno®, los resultados son validos Unicamente para la muestra
analizada tal como se recibi6.
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DIRECTORA TECNICA

FIN DEL INFORME DE ENSAYO

Revisado: INGRID C. Aprobado: MAYRA Q. N.
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ELABORACION Y ENTREGA DE RESULTADOS INFORME ENSAYO GENERAL
CODIGO IRE-FOR-072. VERSION 7. FECHA: 2022-09-16

IMPEGNO

NIT: 900.373.939-5

INFORME DE ENSAYO N° FQ-05481-23

INFORMACION DEL CLIENTE
EMPRESA: INDUSTRIA LECHERA DEL HUILA S.A (Principal) ENCARGADO: Eduardo Bautista

DIRECCION: Carrera 6 No. 27 81 (NEIVA) TELEFONO: 8753478 3162939274

INFORMACION DE LA MUESTRA
DESCRIPCION DE LA MUESTRA: Kumis entero con dulce El Trébol

FECHA DE PRODUCCION:  2023-MAY-29 FECHA DE RECEP. LAB.: 2023-JUN-07
FECHA DE VENCIMIENTO:  2023-JUL-03 FECHA DE ANALISIS: 2023-JUN-08
PRESENTACION: Bolsa de Polietileno FECHA DE INFORME: 2023-JUN-21
CANTIDAD: 3 Unidades x 200 mL ENTREGADA POR: Correo Certificado
LOTE No: 01290523 TEMPERATURA DE TOMA: 4,4°C
PROVEEDOR: Industria Lechera Del Huila S.A RECOLECTADO POR: El Cliente

INFORME FISICOQUIMICO

. DECLARACION
PARAMETRO METODO DE ANALISIS | RESULTADO UNIDAD U (Incertidumbre | EgpECIFICACION REGLA DE DE

expandida) (1) ) DECISION (3) |cONFORMIDAD

Fosfatasa Cualitativo- Negativa Sin unidades N.A Negativa NO APLICA CONFORME

(P-Nitrofenilfosfato)

Humedad Gravimetria 80,75 g/100 g N.A No Aplica NO APLICA NO APLICA

Grasa AOAC 920.115 2017 2,96 g/100 g N.A Min 2.5 NO APLICA CONFORME

Sacarosa AOAC 925.05. Ed 21:2019 79 g/100 g N.A No Aplica NO APLICA NO APLICA

(Lane-Eynon y Calculo por
diferencia)
Sélidos Lacteos No Calculo por Diferencia 8,39 g/100 g N.A Min. 7 g NO APLICA CONFORME
Grasos

OBSERVACIONES

-(2) Especificacién dada por la Resolucién 2310 de 1986: Kumis Entero

- (1) La incertidumbre expresada en el informe de resultados corresponde a la incertidumbre expandida (U) con un factor de cobertura K=2 para un 95%
de confianza.

- (2) Los limites de especificacion se toman de: Resolucion 2310 de 1986- Kumis, Yogurt.

- (3) Al comparar su resultado contra la especificacion (2), Impegno aplica dos reglas de decision para dar conformidad, asi: SIN INFLUENCIA DE LA U:
La U no afecta la decision de conformidad o CON INFLUENCIA DE LA U: La U afecta la decision de conformidad, pues el resultado es cercano a la
especificacion; en este caso hay un 50% de probabilidad de que su resultado sea conforme o no conforme de forma errénea. (Basado ILAC-G8:09/2019,
aceptacion simple). Solo aplica para ensayos cuantitativos acreditados.

- Considerar que los resultados < 1 UFC/mL, < 1 UFC/100 mL o < 1 UFC/250 mL se encuentran dentro de la especificaciéon, cuando ésta sea definida
como 0 UFC.

- El limite maximo permisible declarado para el recuento de mohos y levaduras corresponde a la sumatoria de estos dos parametros.

- Los datos incluidos en el segmento Informacién de la muestra (fecha de produccion, fecha de vencimiento, presentacion, lote y proveedor) son
responsabilidad estricta del cliente, quien los suministra.

- Para determinar la conformidad general de la muestra analizada, todos los ensayos reportados deben ser conformes con la especificacion.

- El presente informe no podra ser reproducido parcialmente sin previa autorizaciéon de Impegno®, los resultados son validos Unicamente para la muestra
analizada tal como se recibio.

-Ensayo tercerizado: Sacarosa

Revisado: INGRID C. Aprobado: MAYRA Q. N.

Impegno es una marca registrada de Microlab Laboratorios y Asesorias S.A.S
Tel. (601)4103190 Mévil. 3176463916. Avenida Boyaca No. 49A-21. Bogotad Colombia
Www.impegno.co
lde2
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NIT: 900.373.939-5

INFORME DE ENSAYO N° FQ-05481-23

INFORMACION DEL CLIENTE

ﬂ ELABORACION Y ENTREGA DE RESULTADOS INFORME ENSAYO GENERAL
) 9 CODIGO IRE-FOR-072. VERSION 7. FECHA: 2022-09-16

EMPRESA: INDUSTRIA LECHERA DEL HUILA S.A (Principal) ENCARGADO: Eduardo Bautista
DIRECCION: Carrera 6 No. 27 81 (NEIVA) TELEFONO: 8753478 3162939274
INFORMACION DE LA MUESTRA

DESCRIPCION DE LA MUESTRA: Kumis entero con dulce El Trébol

FECHA DE PRODUCCION:  2023-MAY-29 FECHA DE RECEP. LAB.: 2023-JUN-07

FECHA DE VENCIMIENTO:  2023-JUL-03 FECHA DE ANALISIS: 2023-JUN-08
PRESENTACION: Bolsa de Polietileno FECHA DE INFORME: 2023-JUN-21
CANTIDAD: 3 Unidades x 200 mL ENTREGADA POR: Correo Certificado
LOTE No: 01290523 TEMPERATURA DE TOMA:  4,4°C

PROVEEDOR: Industria Lechera Del Huila S.A RECOLECTADO POR: El Cliente

INFORME FISICOQUIMICO
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MAYRA QUITIAN NARANJO
DIRECTORA TECNICA

FIN DEL INFORME DE ENSAYO

Revisado: INGRID C. Aprobado: MAYRA Q. N.

Impegno es una marca registrada de Microlab Laboratorios y Asesorias S.A.S

Tel. (601)4103190 Mévil. 3176463916. Avenida Boyaca No. 49A-21. Bogotad Colombia
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ELABORACION Y ENTREGA DE RESULTADOS INFORME ENSAYO GENERAL
CODIGO IRE-FOR-072. VERSION 7. FECHA: 2022-09-16

IMPEGN

NIT: 900.373.939-5

microLab

Laboratorios y Asesorias

ISO/IEC 17025:2017
18-LAB-033

En Microlab Laboratorios y Asesorias S.A.S (marca Impegno®) contamos con acreditacion ONAC, vigente a la fecha, con cddigo de
acreditacion 18-LAB-033, bajo la norma ISO/IEC 17025:2017

INFORME DE ENSAYO N° MI-05480-23

INFORMACION DEL CLIENTE

EMPRESA: INDUSTRIA LECHERA DEL HUILA S.A (Principal) ENCARGADO: Eduardo Bautista
DIRECCION: Carrera 6 No. 27 81 (NEIVA) TELEFONO: 8753478 3162939274
INFORMACION DE LA MUESTRA

DESCRIPCION DE LA MUESTRA: Kumis entero con dulce El Trébol

FECHA DE PRODUCCION:  2023-MAY-29 FECHA DE RECEP. LAB.: 2023-JUN-07

FECHA DE VENCIMIENTO: = 2023-JUL-03 FECHA DE ANALISIS: 2023-JUN-08
PRESENTACION: Bolsa de Polietileno FECHA DE INFORME: 2023-JUN-13
CANTIDAD: 3 Unidades x 200 mL ENTREGADA POR: Correo Certificado
LOTE No: 01290523 TEMPERATURA DE TOMA: 4,4°C

PROVEEDOR: Industria Lechera Del Huila S:A RECOLECTADO POR: El Cliente

INFORME MICROBIOLOGICO

. DECLARACION
PARAMETRO METODO DE ANALISIS RESULTADO UNIDAD U (Incertidumbre | ESpECIFICACION REGLA DE DE
expandida) (1) 2) DECISION (3) CONFORMIDAD
NMP de Coliformes ICMSF Volumen 1 Ed 2000 <3 NMP/g N.A 20-93 NMP NO APLICA CONFORME
Totales
NMP de Coliformes ICMSF Volumen 1 Ed 2000 <3 NMP/g N.A <3 NMP NO APLICA CONFORME
Fecales
Recuento de Mohos ICMSF Volumen 1. 2000, pag <10 UFC/g N.A 200 - 500 UFC Sin influencia de CONFORME
(Ensayo Acreditado) 166 a 167 layu
Recuento de Levaduras | ICMSF Volumen 1. 2000, pag <10 UFC/g
(Ensayo Acreditado) 166 a 167

OBSERVACIONES

- (1) La incertidumbre expresada en el informe de resultados corresponde a la incertidumbre expandida (U) con un factor de cobertura K=2 para un 95%
de confianza.

- (2) Los limites de especificacion se toman de: Resoluciéon 2310/1986 - Yogurt, Kumis

- (3) Al comparar su resultado contra la especificacion (2), Impegno aplica dos reglas de decisién para dar conformidad, asi: SIN INFLUENCIA DE LA U:
La U no afecta la decisiéon de conformidad o CON INFLUENCIA DE LA U: La U afecta la decision de conformidad, pues el resultado es cercano a la
especificacion; en este caso hay un 50% de probabilidad de que su resultado sea conforme o no conforme de forma errénea. (Basado ILAC-G8:09/2019,
aceptacion simple). Solo aplica para ensayos cuantitativos acreditados.

- Considerar que los resultados < 1 UFC/mL, < 1 UFC/100 mL o < 1 UFC/250 mL se encuentran dentro de la especificacion, cuando ésta sea definida
como 0 UFC.

- El limite maximo permisible declarado para el recuento de mohos y levaduras corresponde a la sumatoria de estos dos parametros.

- Los datos incluidos en el segmento Informacién de la muestra (fecha de produccion, fecha de vencimiento, presentacion, lote y proveedor) son
responsabilidad estricta del cliente, quien los suministra.

- Para determinar la conformidad general de la muestra analizada, todos los ensayos reportados deben ser conformes con la especificacion.

- El presente informe no podra ser reproducido parcialmente sin previa autorizaciéon de Impegno®, los resultados son validos Unicamente para la muestra
analizada tal como se recibi6.

Revisado: Carolina M. Aprobado: MAYRA Q. N.

Impegno es una marca registrada de Microlab Laboratorios y Asesorias S.A.S
Tel. (601)4103190 Mévil. 3176463916. Avenida Boyaca No. 49A-21. Bogotad Colombia
Www.impegno.co
lde2




W ELABORACION Y ENTREGA DE RESULTADOS INFORME ENSAYO GENERAL
;9 09 CODIGO IRE-FOR-072. VERSION 7. FECHA: 2022-09-16

microlLab
I M P EB N D Laboratorios y Asesorias

microlab.

NIT: 900.373.939-5 1SO/IEC 17025:2017
18-LAB-033

En Microlab Laboratorios y Asesorias S.A.S (marca Impegno®) contamos con acreditacion ONAC, vigente a la fecha, con cddigo de

acreditacion 18-LAB-033, bajo la norma ISO/IEC 17025:2017

INFORME DE ENSAYO N° MI-05480-23

INFORMACION DEL CLIENTE

EMPRESA: INDUSTRIA LECHERA DEL HUILA S.A (Principal) ENCARGADO: Eduardo Bautista
DIRECCION: Carrera 6 No. 27 81 (NEIVA) TELEFONO: 8753478 3162939274
INFORMACION DE LA MUESTRA

DESCRIPCION DE LA MUESTRA: Kumis entero con dulce El Trébol

FECHA DE PRODUCCION:  2023-MAY-29 FECHA DE RECEP. LAB.: 2023-JUN-07

FECHA DE VENCIMIENTO:  2023-JUL-03 FECHA DE ANALISIS: 2023-JUN-08
PRESENTACION: Bolsa de Polietileno FECHA DE INFORME: 2023-JUN-13
CANTIDAD: 3 Unidades x 200 mL ENTREGADA POR: Correo Certificado
LOTE No: 01290523 TEMPERATURA DE TOMA: 4,4°C

PROVEEDOR: Industria Lechera Del Huila S:A RECOLECTADO POR: El Cliente

INFORME MICROBIOLOGICO
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FIN DEL INFORME DE ENSAYO
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